Tort Owocowy

Przepis dodany przez uzytkownika russet

Cos stodkiego na popotudnie ;) Biszkopt, galaretka i krem

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- jajka - 7 szt.
- cukier - 1/2 szkl.

maka - 1 szkl.

cukier waniliowy - 1/2 op.
galaretka w proszku - 100 g
woda - 1,5 szkl.

wino gronowe - 1,2 szkl.
owoce na wierzch tortu - 1 szkl.
masto - 1 kostka(i)

jajka - 2 szt.

cukier - 1/2 szKkl.

owoce - 1 szkl.

sok z cytryny - 1/2

koniak - 2 tyzeczka(i)
spirytus - 2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

Jajka z cukrem podgrzac¢ i ubi¢ na parze na gestag mase, dodac¢ przesiang make,
zmieszang z cukrem waniliowym i wymieszac. Piec w tortownicy ok. 60min w temp.
160&#039;C. Zimny biszkopt pokroi¢ na 3 réowne krazki, posmarowac¢ kazdy kremem
owocowym, zostawiajac czes¢ kremu na dekoracje. Tort owina¢ paskiem papieru,
tworzac obrecz wystawiajac ponad tort ok. 1,5cm, utozy¢ owoce i zalaz gestniejaca
galaretka. Odstawi¢ do ochtodzenia. Zdjac¢ papier, udekorowaé pozostatym kremem i
kroi¢ nozem moczonym w gorgcej wodzie.

KREM OWOCOWY - jajka ubi¢ na parze i potaczy¢ z mastem utartym na puszystg mase,
dodac¢ sok z cytryny i zmiazdzone owoce oraz spirytus i koniak, doktadnie wszystko
wymieszac.

GALARETKA - do wrzacej wody dodac galaretke i wino, doktadnie wymieszac i odstawic
do zgestnienia.
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