Cytrynowka:)

Przepis dodany przez uzytkownika oOpauline3kaOo

placuszek:)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
- budynie cytrynowe - 2 (pétlitrowe)
- galaretka cytrynowa - 1

kremowka - 1 szklanka

zelatyna - 3 tyzki

cytryny - 3

cukier - 5 tyzek

cukier puder - 3 tyzki

masto - 1 kostka

ciastka be-be - 20 dag ( 8 paczek)
biata czekolada - 1

- biszkopt z 5 jaj -

Etapy przyrzadzania:

1.

Ugotowac¢ budynie zz pét litra wody i soku z 2 cytryn. Ugotowaé galaretke w jednej
szklance wody. Dio goracego budyniu wlac gorgca galaretke. (odstawi¢ do
wystygniecia). Rozetrze¢ masto i dodac¢ zimny budyn.. Krem wytozy¢ na biszkopt. Ubic
Smietane z zelatyng + cukier puder. Wytozy¢ na krem. Ciastka macza¢ w
przegotowanej wodzie z cukrem + soku z cytryny. Ciastka utozy¢ na $mietane. Polaé
roztopiong czekolada
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