Sos wykwintny

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do cieleciny i drobiu.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 jabtka -

- 4 tyzki zurawiny do miesa -

- 3 tyzki czerwonego wytrawnego wina -
- szkl. $mietanki kremowki -

- tyzka startego chrzanu -

- sok z cytryny -

- cukier -

Etapy przyrzadzania:

1. Jabtka obra¢, zatrze¢ na tarce o duzych otworach, przetozy¢ do rondelka, dodac
zurawine i wino, dusi¢ kilka minut na niewielkim ogniu, czesto mieszajac. Ostudzié.
Smietanke mocno ubi¢, potaczy¢ z chrzanem i zimnym musem jabtkowym . Doprawic
do smaku cukrem i sokiem z cytryny.
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