Tortellini pod beszamelem

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Przepis bardzo dobry

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- tortellini - 50 g

- szklanka esencjonalnego bulionu - 1 szkl.
Smietana - 2 tyzka(i)

starty z6tty ser - 10 dag

sol -

pieprz -

- gatka muszkatatowa -

Etapy przyrzadzania:

1. Tortellini ugotowac na wpét twardo. Masto roztopi¢ w garnuszku o grubym dnie, wsypac
make i wymieszaé.Wla¢ bulion i ciggle mieszajac zagotowac¢.Dodacé $mietane i doprawic
do smaku. Zaroodporng forme nattuscic¢, utozyc¢ tortellini i zala¢ sosem.Wierzch posypac
startym serem, zapiekac ok 25 minut.Podawac gorace.
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