Deser biato-czerwony

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Deser biatlo-czerwony

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 opakowania serka homogenizowanego (ok. 50 dag) -

- 1 opakowanie gotowej galaretki wisniowej lub truskawkowej -
- 5 dag swiezych lub mrozonych truskawek -

- 2 - 3 tyzki cukru pudru, wanilia lub cukier waniliowy. -

Etapy przyrzadzania:

1.

Na 2 - 3 godz. wczesniej przygotowaé galaretke wedtug przepisu na opakowaniu i
pozostawié¢, az zacznie krzepnac¢. Truskawki starannie optukaé, obra¢ z szyputek
(mrozone na 30 min. przed przyrzadzaniem przesypac 1 tyzka cukru pudru).

Twarozek wymiesza¢ z cukrem i waniliq. W szklanych pucharkach lub miseczkach

uktada¢ na przemian twarozek i galaretke. Wierzchnigq warstwe powinna stanowic
galaretka, utozyC na niej po kilka truskawek, pozostawi¢ w lodowce do stezenia.
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