Domowa polewka

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

syta i zdrowa

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 3 PLN

Potrzebne sktadniki:

- maslanka - 2 szkl.

- woda - 1 szkl.

- ziemniaki - 8 szt.

- masto - 1 tyzeczka(i)

- boczek pokrojony w paseczki - 5 dag
- cebula - 1 szt.

- posiekany szczypiorek - 2 tyzka(i)

- pieprz,sél -

- kminek - 1/2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Ziemniaki obrac i ugotowac.W tym czasie zagotowacC szklanke wody z mastem.Make
rozrobi¢ z maslankq i wla¢ do gotujacej sig wody. Gotowac caty czas mieszajac. Na
patelni podsmazyc boczek i pokrojong w piorka cebule.Do boczku z cebulg wsypac
kminek i prazyé.Ziemniaki odcedzic i wy’rozyc po 4 na Srodek talerza .Na ziemniaki
wytozy¢ skwarki z cebulg i kminkiem.Obla¢ polewka,posypac szczypiorkiem i pieprzem.

Jak podawac?
Z pieczywem
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