Szynka zawijana i zapiekana z serem

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

Szynka zawijana i zapiekana z serem

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- pieczarki - 250 g

- maslo - 2 tyzka(i)
maka - 2 tyzka(i)
smietana - 1/8 |
biale wino - 1/8 |

sol i pieprz bialy -

-jajo-1
- szynka gotowana - 400 g
- pomidory - 2

Etapy przyrzadzania:

1. Szybko zarumieniamy na masle pokrojone na plasterki pieczarki. Mieszamy rozgrzany
ttuszcz z maka, uzupetniamy biatym winem i Smietang. Gotujemy gesty sos.
Zdejmujemy z ognia i przyprawiamy. Mieszamy pieczarki, a w sosie rozprowadzamy ser
z jajkiem. Plasterki szynki ktadziemy obok siebie i rozktadamy na nich nadzienie.
Rolujemy i wktadamy do miski do zapiekania. Ozdabiamy plasterkami pomidordow, lekko
posypujemy solg. Zwinietq szynke i pomidory posypujemy serem. Potrawe ktadziemy
na gornej pétce nagrzanego uprzednio piekarnika i zapiekamy, az ser sie zrumieni.
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