Bawole Oczy

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Super smak

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 1/2 kg

- z6ttka - 4 szt.

- kakao - 2 tyzka(i)

- cukier puder - 1 szkl.

- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- powidto -

Etapy przyrzadzania:

1. Make i proszek przesia¢, doda¢ margaryne, posieka¢ nozem, przesia¢ cukier puder,
dodac zottka, zarobi¢ ciasto i podzieli¢ na dwie czesci.Jedng czes$c¢ ciasta wtozy¢ na
blache , posmarowaé powidiem. Do drugiej da¢ kakao i zrobi¢ kulki wielkosci orzecha
wiloskiego. Utozyc je na ciescie z powidtem i upiec.

2. Masa:
1/2 | mleka, 6 tyzek grysiku, 1/2 kostki margaryny,5 tyzek cukru,cukier waniliowy,
cytryny.
Mleko zagotowac z grysikiem(okoto 10 minut), ostudzi¢.Mato utrze¢ z cukrem pudrem
dodajq po jednej tyzce grysiku i cukier waniliowy. Doprawi¢ cytryng. Na placek potozyc
mase. Upiec biszkopt z 5 jajek, potozy¢ mase, pola¢ polewa.
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