Sos tatarski

Przepis dodany przez uzytkownika ewal257

doskonaty do wedlin

Czas przygotowania: 20 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 5 PLN

Potrzebne sktadniki:

- surowe z6ttko - 1 szt.

olej - 25 dag

winny ocet - 1 tyzka(i)
korniszony - 2 szt.
marynowane grzyby - 2 szt.
musztarda - 1 tyzeczka(i)
sol, pieprz, cukier - do smaku

Przydatne akcesoria:
miska, mikser

Etapy przyrzadzania:

1. Z6ttka rozmiesza¢ z octem, a nastepnie uciera¢ lub miksowaé, dodajac po pare kropli
oleju.
Do utartego sosu, ktéry powinien mieé¢ konsystencje majonezu, wtozyé posiekane
bardzo drobno korniszony i grzyby.
Doprawi¢ musztardg, solg, pieprzem i cukrem.

Jak podawac?
do wedlin
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