Zupa wegierska

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszna,aromatyczna zupa.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 25 dag surowej kietbasy -

- 3/4 litra rosotu -

- 25 dag cebuli -

- 20 dag rozgotowujacych sie ziemniakow -
- 2 papryki -

- olej do smazenia -

- 2 tyzki przecieru pomidorowego -

- 1 tyzka posiekanej natki pietruszki -
- 2 tyzk kwasnej $mietany -

1/2 tyzeczki ostej papryki -

1/2 tyzeczki kminku -

1/2 tyzeczki majeranku -

1 tyzka stodkiej mielonej papryki -
sol i pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Papryke, kietbase, ziemniaki i cebule kroimy w kostke. Kietbase i cebule smazymy na
oleju. Jak cebula bedzie szklista dodajemy papryke i ziemniaki. Smazymy moment,
dodajemy rosot i dalej gotujemy az ziemniaki beda miekkie. Dodajemy przecier
pomidorowy, zupe doprawiamy papryka, solg, pieprzem, kminkiem i majerankiem.
Podajemy goracqg, przybrang Smietang i zielening.
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