Piegus

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

pycha

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- mak - 1 szkl.

- maka - 1 szkl.
cukier - 1 szkl.
biatka - 1 szkl.

margaryna - 1 kostka(i)
proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
olejek migdatowy -

Etapy przyrzadzania:

Kostke margaryny stopi¢, doda¢ mak, make i gotowac przez chwile na matym ogniu.
Biatka ubi¢ stopniowo dodajac cukier, proszek do pieczenia i cukier waniliowy lub kilka
kropel olejku migdatowego. Do ubitych na sztywng piane biatek doda¢ mase makowa.
Wla¢ do formy wylozonej pergaminem. Piec 45 minut w temperaturze 180C. Po
upieczeniu obla¢ czekoladg ze wszystkich stron.
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