Kremowa zupa selerowa

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Odswietna zupa selerowa.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 seler -

1 duzy ziemniak -

1/4 litra mleka -

1/2 litra rosotu z kury -

6 tyzek Smietany -

1 z6ttko -

1 tyzka posiekanej natki pietruszki -
15 dag ugotowanej lub upieczonej piersi kurczaka -
sol -

biaty pieprz -

starta gatka muszkatotowa -

Etapy przyrzadzania:

1. Ziemniaki i seler obieramy i kroimy w kostke. Gotujemy w rosole do miekkosdi,
miksujemy i doprawiamy solg, pieprzem i gatkq muszkatotowa. Zo6ttko mieszamy ze
$mietang i dodajemy do zupy, catos¢ podgrzac, ale juz nie gotujemy. Wrzucamy
pokrojong w paski lub kostke piers kurczaka. Podajemy na cieptych talerzach z
posiekang natkg i graneczkami z buiki.
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