Pieczarki z dymka

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podaje do smazonej ryby lub kurczaka.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1/2 kg pieczarek -

1 peczek dymki -

1 tyzka oleju sezamowego -

1-2 tyzki sosu sojowego -

kilka lisci koledry lub natki pietruszki -
sOl i pieprz ewnt. szczypta curry -

Etapy przyrzadzania:

Cebulke kroie facznie z biatg czescig . Pieczarki myje i kroie w ciekie plasterki. Na
patelni rozgrzewam olej, wrzucam pieczarki i cebule, smaze na dos¢ duzym ogniu,
energicznie mieszajgc. Doprawi$ olejem sezamowym, curry, pieprzem, zielening i
sosem sojowym.
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