Zupa z krewetkami

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

300g krewetek

3 Srednie cebule
1szkl. goracej wody
50g masta

4 ZIEMNIAKI

1/2 L mleka

100g z6itego sera
natka pietruszki
sol, pieprz

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 20 PLN

Kalorycznosé: 126 kCal

Potrzebne skiadniki:
- krewetki - 300 dag

- cebula - 3 szt.

- ziemniaki - 4 szt.

Etapy przyrzadzania:

1_ Masto rozgrzewamy na patelni, podsmazamy drobno pokrojong cebule na ztoto. Cebule
przektadamy do garnka, zalewamy goraca woda, dodajemy ziemniaki pokrojone w
drobng kostke doprawiamy solg i pieprzem do smaku. Do drugiego naczynia wlewamy
mleko, mieszamy ze startym serem, podgrzewamy, az rozpusci sie ser. Do garnka w
ktorym gotujq sie ziemniaki pod koniec gotowania dodajemy oczyszczone krewetki i
gotujemy tak dtugo, az bedq koloru rézowego. Nastepnie zdejmujemy garnek z ognia,
wlewamy mase serowg i mieszamy, solimy do smaku. Posypujemy natkg pietruszki.
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