Ciasto z kremem budyniowym

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

_

Smacznego :)
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Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: $rednio trudne
Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 35 dag

- jajko - 4 szt.

- masto - 20 dag

- cukier puder - 20 dag

- sok z cytryny - 1 tyzeczka(i)

- cukier waniliowy - 1/2 op.

- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
budyn czekoladowy - 1 op.
mleko - 1/2 szkl.

cukier - 2 tyzka(i)

masto - 15 dag

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Masto utrze¢ na puszystg mase, dodajac cukier, cukier puder i zottka.
2. Doda¢ make i proszek do pieczenia, dalej ucierad.
3. Biatka ubi¢ na sztywng piane, dodawac stopniowo do masy.
4. Przetozy¢ do ptaskiej formy, piec okoto 1 godziny w temperaturze 190 stopni C.
5. Budyn ugotowa¢ w mleku z cukrem, ostudzié¢, utrze¢ z mastem, masg posmarowac
ciasto.
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