Grzyby dobrej gospodyni

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Grzyby dobrej gospodyni

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- | kg grzybdéw swiezych (borowiki, gaski, maslaki) -

- 15 dkg cebuli, 10 dkg boczku wedzonego, -

- 150 ml Smietany, 10 dkg sera zottego, natka pietruszki, -
- sOl, pieprz, czosnek i tymianek do smaku. -

Etapy przyrzadzania:

1.

Grzyby oczysci¢ (z maslakéw zdja¢ skoérke), optukaé, pokrajaé w paseczki. Cebule
obra¢, optukaé, pokraja¢ w kostke. Boczek pokraja¢ w kostke, czesciowo stopi¢, dodac
cebule, podsmazyé, wymieszac¢ z grzybami i dusi¢ do miekkosci czesto mieszajac. Pod
koniec duszenia wla¢ $mietane.

Grzyby potaczy¢ ze startym serem i posiekang natkq pietruszki, doprawi¢ do smaku.
Podawac z ziemniakami z wody lub puree oraz suréwkami.
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