Placki po cygansku

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Dobre

Ilos¢ porcji: W|§ceJ niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne skiadniki:
- ziemniaki - 1,5 kg
- cebula - 2 szt.

- jajko - 1 szt.
- maka - 3 tyzka(i)
- sol -

wieprzowina - 3/4 kg
czerwone papryki - 2 szt.
pieczarki - 20 dag

olej -

ogorki kiszone - 4 szt.

- bulion - 1 szKkl.

- papryka -

- chili -

- koncentrat pomidorowy - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

Starte ziemniaki wymieszac z jajkiem, startg jedna cebulg, makg,posoli¢.Usmazyc¢ duze
placki.Mieso pokroi¢ w kostke,posoli¢ i smazyc na oleju.doda¢ pokrojone
pieczarki,ogorki, papryke i cebulg, chwile smazy¢.Do sosu wla¢ bulion, dodad
koncentrat, przyprawic¢.Gotowac mieso, az bedzie miekkie.Porcje migsa i warzyw ktas¢
na placki. Kazdy placek sktadac na pot, polewac sosem.
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