Surowka typu Coleslaw

Przepis dodany przez uzytkownika SylwialLilianna

Bardzo smaczna

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- biata kapusta -
marchewka - 1
cebula - 1

ocet winny - 3 tyzki
majonez -

sol -

pieprz -

cukier - do smaku

Etapy przyrzadzania:

1_ Kapuste kroimy, wktadamy na sito, solimy i odktadamy na po6t godziny zeby zmiekia.
Nastepnie sptukujemy obficie woda.

2. Marchewke Scieramy na tarce, cebule drobno kroimy, dodajemy kapuste, przyprawy do
smaku.Na koncu dodajemy ocet i majonez. Mieszamy i jemy!
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