Kruche ciastka z kremem

Przepis dodany przez uzytkownika innanizja

ciacha z kremem ;]

Ilos$¢ porcji: wu;cej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Kalorycznos¢: 220 kCal

Potrzebne sktadniki:

- maka - 15 dag

- masto - 10 dag

- cukier - 5 tyzka(i)

- cukier waniliowy - 1 torebka
- jajko - 1 szt.

- cukier puder - 5 tyzka(i)

- sol - szczypta

ajerkoniak - 3-4 tyzeczka(i)

mleko - 200 ml

Smietanka kremoéwka - 10 dag

krem do tortow w proszku o smaku cappucino - 1 torebka

Etapy przyrzadzania:

1.
2.

Za pomocg miksera wymieszaj make z mastem, cukrem, cukrem waniliowym, jajkiem i
sola. Nastepnie szybko zagniec ciasto. Uformuj kule, przykryj, ochtadzaj 30 minut.

Ochtodzone ciasto rozwatkuj na placek o grubosci 3-4 mm. Wytnij z niego 12 kétek o
srednicy 7 cm, a z resztek malenkie gwiazdki i ksiezyce. Ciastka utdz na blasze
wytozonej pergaminem. Piecz 10 min w temperaturze 175*C

Cukier puder utrzyj z ajerkoniakiem. Posmaruj ksiezyce i gwiazdki. Przygotuj krem:
$mietanke wymieszaj z mlekiem, dosyp proszek na krem cappucino. Ubijaj mikserem 3
min (na najwyzszych obrotach). Gotowy krem ochtadzaj 15 min.

Krem wit6z do szprycy i wyciskaj po porcji na kazde z koteczek. W kremowg mase
powtykaj przygotowane wczesniej ciasteczka w ksztatcie gwiazdek i ksiezycoéw.
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