Sernik z brzoskwiniami

Przepis dodany przez uzytkownika avril

extra delikatny serniczek na letni podwieczorek

Ilo$¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- na ciasto: 15 dag maki -

- 2 tyzki kakao -

- 10 dag masta -

- 5 dag cukru -

- tyzka $mietany -

- z6ttko -

- szczypta soli -

- ha mase: 75 dag twarogu -
- 5 dag masta -

- 6 jajek -

- szklanka cukru pudru -

- cukier waniliowy -

- kilka moreli lub brzoskwin z puszki -

Przydatne akcesoria:
maszynka do mielenia, néz, mikser, watek, tortownica, widelec, tyzka, tarka

Etapy przyrzadzania:

1
2
3.
4.
5.
6

Masto posiekac¢ z maka i cukrem. Dodac¢ sSmietane, zéttko i szczypte soli, wymieszac.

Odtozy¢ 1/4 masy. Do pozostatej dodac kakao, wyrobic. Ze sktadnikdéw bez kakao tez
zarobic ciast.

Ciasta schtodzi¢. Na mase ser przepusci¢ 2 razy przez maszynke. Zmiksowac z mastem.

Z6ttka ubi¢ z cukrem pudrem i waniliowym. Dodawaé do niej stopniowo twardg,
doktadnie potaczy¢. Delikatnie wymieszac z piang z biatek i kawatkami moreli.

Z ciemnego ciasta odtozy¢ 1/4. Reszte rozwatkowac na dos¢ cienki placek, wytozy¢ nim
dno tortownicy. Ponaktuwac widelcem. Piec okoto 10 minut w 200&#186;C.

Na ciasto wytozy¢ mase serowg. Posypaé pozostatym, startym ciastem ciemnym i
jasnym. Sernik piec godzine w 180&+#186;C.
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