Rumowy biszkopt

Przepis dodany przez uzytkownika avril

do ciast z alkoholem lub z bakaliami

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
- 20 dag maki -

- 20 dag cukru pudru -
- 3 jajka -

- 160 ml rumu -

- 3 tyzki mleka -

- esencja waniliowa -

- tyzka masta -

- szczypta soli -

Etapy przyrzadzania:

1. Ubi¢ zdétka z cukrem pudrem. Wymieszac z mlekiem, maka, rumem i esencjg. Z biatek i
szczypty soli ubi¢ piane. Potaczy¢ z masg zditkowq. Przela¢ do formy wysmarowanej
mastem. Piec w temp. 180 st. C przez 30 minut.
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