Pizza stone

Przepis dodany przez uzytkownika avril

najpopularniejszy przepis na dobra pizze

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 1 kg maki pszennej -
- 1 tyzka stotowa cukru -
- 1,5 tyzeczki soli -

- 50 ml oleju -

- 0,5 litra letniej wody -
- 4 pomidory -

- 2 dag drozdzy -

- 0,5 kg zdttego sera -

- 4 tyzki oliwy z oliwek -
- oregano -

Etapy przyrzadzania:

1. Drozdze i cukier zala¢ wodg. Dodac sdl i dobrze wymieszad.

Do rozczynu wsypa¢ make i wyrabiac¢ przez okoto 5 minut. Po tym czasie do ciasta dola¢
olej i wyrabia¢ az bedzie odchodzito od reki.

Przygotowane ciasto uformowa¢ w kulki okoto 20 dag, spryska¢ woda, przykryC i
odstawi¢ do wyrosniecia na 30 minut.

2
4. Z kulek uformowac spody, posmarowac oliwg z oliwek, posypac oregano, utozy¢ plastry
pomidorow i posypac startym serem.

Piec w nagrzanym do 220 stopni piekarniku okoto 20 minut.
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