Truskawkowy rarytas

Przepis dodany przez uzytkownika marti27

Jak zawsze szybko, tatwo i tanio :-))

Czas przygotowania: 1 godzina
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 20 PLN

Potrzebne sktadniki:

- paczka truskawek mrozonych - 1 kg
- paczka ciastek maslanych - 1 op.
smietanka 30% - 1-2 szt.

cukier - 1 szkl.

cukier waniliowy - 1 op.

masto - 5-6 tyzeczka(i)

Przydatne akcesoria:
naczynie zaroodporne, mikser, miska, tyzki,pucharki do deserow

Etapy przyrzadzania:

1. Truskawki wsypa¢ do naczynia zaroodpornego, obsypac potowg szklanki cukru, ciastka
drobno pokruszy¢ i posypaé¢ nimi truskawki, na wierzch potozy¢ kawatki masta i
zapiekac¢ w piekarniku w temperaturze 150 stopni przez okoto godzinke.

2. Smietanke wla¢ do miski, doda¢ cukier i cukier waniliowy i ubija¢ az powstanie gesta
bita Smietana :-))

3. Truskawki przetozy¢ do pucharkéw,na wierzch dodac bitg Smietane, mozna przystroic
Swiezymi truskawkami i plastrem cytryny :-)

Jak podawac?
w pucharkach :-)

Uwagi:
Truskawki mozna zastgpi¢ malinami lub jagodami
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