Pikantny przekiadaniec serowy

Przepis dodany przez uzytkownika Anonim

Potrawa dobra na bankiety, kateringi,urodziny,itp

Czas przygotowania: 10 minut
Ilos¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- $redniej grubosci sera salami - 8 plasterkéw

- kietbasy szynkowej lub krakowskiej parzonej - 4 plastry
- Swierzego ogodrka - 4 plasterki

- pasta pomidorowa - 1 tyzka(i)

- gesta, kwasna kremoéwka - 1 tyzka(i)

- posiekany koperek - 1 tyzka(i)

- pomidor i zielenina do przybrania -

Etapy przyrzadzania:

1. Pomiedzy plasterki sera wktadamy plasterek wedliny i ogdérka,lekko uciskamy,wierzch
smarujemy pastg pomidorowgq,przybieramy dekoracyjnie dyzym kleksem $mietany
wymieszanej z koperkiem.

2. Podajemy nie pdzniej niz 15 minut po przygotowaniu,na porcjowym talerzyku
przybranym czastkami pomidora i zielening.

Jak podawac?
15 minut po przygotowaniu na porcjowych udekorowanych talerzykach.

Strona 1/1



