Zakaska z pomidorow po staropolsku.

Przepis dodany przez uzytkownika Anonim

Czas przygotowania: 25 minut
Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- duze,jedrne pomidory - 6 szt.

- Swieze ogorki - 3 szt.

stodkie cebulki(szalotki) - 6 szt.
lekko kwasna kremowki - 1 szkl.
liscie sataty -

zielenina -

ocet ziotowy - 3 tyzka(i)
niegazowana woda stotowa - 3 tyzka(i)
cgll<ier - 1 czubata tyzka(i)

sol -

mielony pieprz - 1/2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Sktadniki zalewy(3 tyzki octu ziotowego,3 tyzki niegazowanej wody stotowej,czubata
tyzka cukru,sél,1/2 tyzeczki mielonego pieprzu) zagotowujemy,dodajemy posiekane
cebulki,od razu zdejmujemy z ognia,pdstawiamy do wychtodzenia.

2. Ogorki obieramy,kroimy w niezbyt cienkie plasterki,uktadamy na spodzie salaterki,na
wierzchu kfadziemy plasterki obranych ze skorki pomidoréw,cato$c zalewamy zimng
zalewg, przykrywamy,odstawiamy na 15 minut w chtodne miejsce.

3_ Na potmisku rozktadamy liscie sataty,na nich odsaczong z zalewy satatke,wierzch
przykrywamy ubitg Smietang,catos¢ opruszamy zielenina.

Jak podawac?
Podajemy zaraz po przygotowaniu.
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