Rosot domowy

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Bezproblemowy ros6t domowy:)

Czas przygotowania: 60 minut
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- Udka z kurczaka - 2 szt.

- Marchew - 1 szt.

- Pietruszka - 1 szt.

- Cebula mata - 1 szt.

- Natka pietruszki -

- Sol, pieprz, ewentualnie Vegeta, Magi -

Etapy przyrzadzania:

1. Mieso ptuczemy, zalewamy zimng wodg tak aby cate mieso byto przykryte. Gdy zacznie
sie gotowac na wierzchu pojawig sie szumowiny, ktére nalezy zebrac sitkiem. Dodajemy
obrang marchew, pietruszke oraz cebule (opieczong nad palnikiem lub na patelni) a
takze soOl i pieprz. Rosét gotujemy na wolnym ogniu ok. 60 min. Opcjonalnie
doprawiamy przyprawg Magi wg uznania.

Jak podawac?
Najlepiej podawac z domowym makaronem, posypany swiezg natka pietruszki.
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