Ciasto z czeresniami

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Q Pyszne, puszyste ciasto z czeresniami.
S

5 ~

[

Czas przygotowania: 60 minut
IloS¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne sktadniki:

- Czeresnie - 30-40 dag

- Jajka - 6 szt.

- Oliwa - 6 tyzka(i)

- Maka pszenna - 1,5 szkl.

- Cukier - 1 szkl.

- SOl - szczypta

- Skoérka otarta z cytryny -

- Kokos - 1

Etapy przyrzadzania:

1. Czeres$nie umy¢, wydrylowac i pozostawi¢ na sitku.

2_ Mikserem ubic¢ jajka z cukrem na puszystg, kremowg mase. Powoli wsypywac przesiang
make z proszkiem do pieczenia mieszajac widelcem. Dodac skorke z cytryny i sél. Na
koniec wlewamy oliwe i delikatnie mieszamy az sktadniki potgcza sie.

Nastawiamy piekarnik na 180 stopni. Do przygotowanej wczesniej formy (wytozonej
papierem lub wysypanej butkg tartg) 24x28 wlewamy ciasto, wierzch obsypujemy
kokosem i uktadamy czeresnie. Wktadamy do piekarnika i pieczemy ok. godziny.

Jak podawac?
Przed podaniem posypac¢ cukrem pudrem.

Uwagi:

Ilo$¢ cukru mozna zmniejszy¢ w zaleznosci od tego czy ktos$ lubi stodkie, czy bardzo stodkie
ciasta;)

Niestety czeresnie podczas pieczenia tracg swéj piekny kolor.

Przepis p. Ewy Wachowicz
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