Tort wiorkowo-ananasowy

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Toort w sam raz na urodziny :)

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne skiadniki:
- jaja - 9 szt.
- maka - 1,5 szkl.

cukier - 2 szkl.

ocet - 1 tyzeczka(i)
woda - 1 tyzeczka(i)
margaryna -

puszka ananaséw -

- budyn waniliowy -
- wiorki kokosowe - 5 dag
- bita $mietana -

Etapy przyrzadzania:

1.
2.

1. 5 jaj ucieramy ze szklanka cukru obiema makami tyzeczka octu i wody. Dodajemy
tyzeczke proszku do pieczenia Pieczemy 25 minut w piekarniku w 180 C

2. Ananasy odsgaczamy i na wodzie z tych ananasow gotujemy budyn. Studzimy.
Ubijamy masto dodajemy tyzke cukru , gotujemy budyn i 4 Zzéitka oraz drobno
pokrajane ananasy.

3. 4 biatka miksujmy ze szklankg cukru, dodajemy 5 dag wiorkéow kokosowych.
Pieczemy 20 minut w 180C

4. Biszkopt przektadamy masg kremu na to mase bezowg , dalej znéw biszkopt a na
wierzch bitg $mietane.

Smacznego!
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