Pieprzéowka

Przepis dodany przez uzytkownika agusia

Stynna pieprzéwka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- wodka 40 % - 1|

- pieprz czarny - 20 ziaren
- cukier - 1 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. . Do butelki z wodka wrzucic pieprz, wymieszac, butelke szczelnie zakorkowac.
Odstawié¢ na 2-3 tygodnie. Nastepnie plyn zlac znad pieprzu.
Lyzeczke cukru wsypac do rondelka. Podgrzac, az cukier sie zbrazowi. Nastepnie zdjac
Z ognia, zalac niewielka iloscia wody i mieszac do rozpuszczenia
cukru. Ponownie zagotowac i odparowac do objetosci 1 lyzeczki. Po ostudzeniu
dodac do wodki.
Wodke wymieszac i przed spozyciem odstawic na 2-3 dni.

Strona 1/1



