Biszkopt z jabtkami

Przepis dodany przez uzytkownika cassia

Bardzo tatwe i szybkie w przyrzadzeniu ciasto.

Czas przygotowania: 15 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne skladniki:

- maka pszenna tortowa - 2 szkl.
- cukier - 1 1/3 szkl.

- cukier waniliowy -

- jaja - 4 szt.

- olej stonecznikowy - 3/4 szkl.

- proszek do pieczenia - 2 tyzka(i)
- jabtka - 1/2 kg

Etapy przyrzadzania:

1. Cate jajka wbi¢ do miski, doda¢ cukier i cukier waniliowy i utrze¢ na kogel mogel.
Do tego dosypywaé make, proszek do pieczenia i miksujgc wlewac olej (mozna tez
dodac troche zapachu, najlepiej waniliowego).
Wyrobi¢ na gtadkg mase az pojawiq sie pecherzyki powietrza.
Posmarowac blache czy tortownice margaryng posypac butkg tarta.
Na spdd wysypac poszatkowane jak na racuchy jabtka.
Zalac jabtka ciastem i piec ok. 45-50 min w temp.180-200 stopni.
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