CAPPUCCINO

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

Rewelacyjne ciasto, rozptywa sie w ustach :D

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- biszkopty - 1/4 kg

- margaryna lub masto roslinne - 1 kostka(i)

cukier puder - 3/4 szkl.

serki waniliowe - 2 po 250 g

mleko w proszku (suche nie granulowane) - 2 szkl.
kawa cappuccino czekoladowe - 7 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. MASA:
Margaryne lub masto roslinne, cukier puder, serki waniliowe i mleko w proszku -
wszystko dobrze wymieszaé

2_ 7 tyzek kawy cappuccino czekoladowego zaparzy¢é w 2 szkl. wody (nawet troche
wiecej), ostudzic.
Biszkopt przekroi¢ wzdtuz na 2 czesci. Jedna czes¢ witozy¢ do blachy i nasaczyé
ostudzong kawg i rozsmarowac¢ 1/3 cze$¢ masy, na to utozy¢ biszkopty namoczone w
kawie. Znéw mase i na to biszkopt, nasgczyC. Posmarowac ostatnig czescig masy i
posypac suchg kawg cappuccino czekoladowego

Smacznego!
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