ZaChéD stoNcA

Przepis dodany przez uzytkownika cohenna

P

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- magaryna psima - 1 op.
- kakao - 1 tyzka(i)

- jajka - 6 szt.

- olejki migdatowe - 2 op.

olej - 6 tyzka(i)

- proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
- maka wroctawska - 2 szkl.

cukier - 1,5 szkl.
mak - 0,5 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1.

Zottka, palme, olej, cukier utrzeé na jednolita mase, dodajac po troche make i proszek
do pieczenia. Na koniec dodac olejki i piane z biatek ubitg na sztywno, nastepnie
wszystko wymieszac.

PRZYGOTOWANA MASE PODZIELIC NA TRZY CZESCI:

1. Doda¢ mak, wla¢ do korytka, zrobi¢ rowek odgarniac¢ na boki.

2. Doda¢ kakao, wla¢ na mase makowaq, tez zrobi¢ rowek i odgarniac
na boki.

3. Dodac¢ 2 tyzki maki i doktadnie wymieszac¢, mase z6ttg potozy¢ na
mase kakaowaq i tadnie wyréwnac na catej powierzchni w korytku.

Piec w korytku o dfugosci 26cm. Korytko posmarowac olejem i wysypac¢ butkg tarta.

Piec okoto 50-65 minut w temperaturze 180°C-200° C. Po upieczeniu i ostygnieciu
babke polukrowaé cukrem pudrem.
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