Pierogi z twarogiem i rodzynkami

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pycha!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
- Ciasto: -

- okoto 70 dag maki -
okoto 1 szklanka letniej wody -
1 jajko -

sol -

Farsz: -

40 dag twarogu -

10 dag rodzynek -

1 serek waniliowy -

1 mate jabtko -
cukier -

Smietana -

Etapy przyrzadzania:

1. Przygotowaé farsz. Twardg, serek i cukier zmiksowaé razem. Rodzynki zaparzy¢
wrzatkiem i troche potrzymac w gorgcej wodzie az zmiekng. Dodac je to twarogu wraz z
drobno pokrojonym jabtkiem. Przygotowac ciasto. Ugnies¢ make z wodq i jajkiem,
dodac sol. Cienko rozwatkowac ciasto, formowacé krazki. Na Srodek ktasé farsz i lepic
pierogi. Wrzuca¢ do gotujacej sie osolonej wody. Podawac ze $mietang i cukrem.
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