ser smazony

Przepis dodany przez uzytkownika karoolla1987

pycha

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- biaty ser - 50 dag

masto - 3 dag

sOl - szczypta(y)
z6ttko - 1 szt.
kminek - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1.

Ser odcisng¢, rozkruszy¢ w misce, przykryC talerzem i pozostawi¢ na 2-3 dni, az
zgliwieje. Codziennie trzeba go troche przemieszac i pozozcierac.

Kiedy juz zacznie sie aqgnqc przesmazy¢ go na patelni na matym ogniu. Potem doda¢
masto i mieszajac smazy¢ tak dtugo, az sie catkiem roztopi. Potem posolic,
pokminkowac¢ (kminek moze by¢ zmielony, mozna tez bez kminku, jesli kto$ bardzo nie
lubi). Wyla¢ wszystko na gteboki talerz i ostudzi¢. Przechowywac w lodéwce i smarowac
chlebek na $niadanie
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