Sledzie w czerwonych buraczkach

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac z pieczywem.

Sktadniki wystarczq na ok. 8 porcji.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- 50 dag filetow Sledziowych -

- ok. 30 dag czerwonych burakéw startych na tarce -
- 15 dag cebuli -

- majonez -

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Sledzie skropi¢ sokiem z cytryny, zala¢ zimng wodg i moczy¢ ok. 1 godziny. Wyja¢é z
wody i pokroi¢ w paski. Cebule pokroi¢ w kostke. Wszystkie sktadniki podzieli¢ na
potowe i uktada¢ w nastepujacej kolejnosci: Sledzie, cebule, warstwe majonezu, pieprz,
buraczki ze stoika, i dalej pozostate $ledzie, cebule, warstwe majonezu, pieprz i
pozostate buraczki. Wierzch satatki udekorowa¢ majonezem. Schtodzi¢ w lodéwce.
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