Sledzie - niebo w gebie

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podane skladniki wystarczq na 12 porcji.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 80 dag $ledzi matiasdw -

- 40 dag pieczarek konserowych -
- 20 dag cebuli -

20 dag ogorkéw konserwowych -
10 dag zottego sera -

majonez -

- sOl -

- pieprz -

- koperek -

- sok z cytryny -

Etapy przyrzadzania:

1. Matiasy przetozy¢ do naczynia, zala¢ zimng wodgq i zostawic na ok. 2 godziny. Odcedzi€ i
skropi¢ sokiem z cytryny. Nastepnie pokroi¢ je w paski. Pieczarki pokroi¢ w stupki,
cebule w kostke a ogdérki w paski. Ser scieramy na tarce o duzych oczkach.

Wszystkie sktadniki przetozy¢ do naczynia, doda¢ majonez, soél, pieprz, koperek i
doktadnie wymieszac.
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