
Gofry Holenderskie
Przepis dodany przez użytkownika Afrodytka85

Doskonałe dla dzieci i nie tylko

Ilość porcji: 3-4
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- mąka - 45 dag
- mleko - 1/2 l
- cukier puder - 8 dag
- sól -  szczypta(y)
- masło - 10 dag
- jajka - 2 
- proszek do pieczenia - 15 dag
- śmietanka 30% - 0,5 l
- owoce: truskawki, maliny, jagody, brzoskwinie -  

Przydatne akcesoria:
Gofrownica, miska

Etapy przyrządzania:

1. Mąkę, młeko, cukier puder, sól, masło, jajka i proszek do pieczenia - wszystko dobrze
zmiksować, otrzymując konsystencję ciasta naleśnikowego.

2. śmietane 30 % ubić z 3-4 łyżkami cukru pudru.
Posmarować grubo gofry i ułożyć pokrojone owoce.
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