Torcik czekoladowy

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszny torcik

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- Biszkopt kakaowy: -

- 5 jajek -

- 3/4 szklanki cukru -

- 3/4 szklanki maki pszennej -

- 1,5 tyzki kakao -

- 1 tyzeczka proszklu do pieczenia -
- Biata masa $mietankowa: -

- 1/2 litra Smietany 36% -

- 30 dag biatej czekolady Milka -
- Kakaowa masa $mietankowa: -
- 1/2 | Smietany 36% -

- 20 dag mlecznej czekolady -

- 10 dag gorzkiej czekolady -

- Ponadto: -

- 3/4 szklanki mleka -

- Do dekoraciji -

- orzech laskowe w czekoladzie -

Etapy przyrzadzania:

1. Biatka ubi¢, dodac¢ cukier i nadal ubija¢. Dodac zéttka, jeszcze ubija¢. Nastepnie dodad
make pszenng, kakao i proszek do pieczenia. Wymiesza¢ i wyla¢ ciasto do
wysmarowanej ttuszczem duzej tortownicy (o Srednicy 26-28 cm). Wiozy¢ do
nagrzanego piekarnika i piec okoto 25 minut w temperaturze 180 °C. Ostudzi¢ i
przekroi¢ na pot.

Biatg czekolade potamac i zalac potowa goracego mleka. Wymleszac i ostudzic. W
osobnym naczyniu potamac mleczng i gorzkg czekolade. Nastepnie zalaé je pozostatym
gorgcym mlekiem. Wymiesza¢ i ostudzi¢. &#189; litra smletany ubic i wymleszac Z
rozpuszczonymi biatymi czekoladami. Pozostate &#189 Smietany ubi¢ i wymieszaé z
rozpuszczonymi kakaowymi czekoladami.

Na jedng czes¢ biszkoptu wyltozy¢ potowe biatej masy $Smietankowej, a na nig potozy¢
drugq czesC biszkoptu lekko dociskajac. Na biszkopt wytozyC kakaowg mase
Smietankowq, a 3-4 tyzkami tej masy posmarowac boki tortu. Na wierzch tortu wytozyc
pozostatg biatg mase 3$mietankowq. Tort udekorowaé orzechami laskowymi w
czekoladzie. Schtodzi¢ w lodéwce.
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