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 roztrzepać żółtka z wodą (tyle łyżek wody ile żółtek), połączyć z
kilkoma łyżkami zupy. Mieszając zupę wlewać partiami roztrzepane
żółtka. Mocno zagrzać ale nie gotować.

 roztrzepać żółtka z wodą (tyle łyżek wody ile żółtek), połączyć z kilkoma łyżkami zupy.
Mieszając zupę wlewać partiami roztrzepane żółtka. Mocno zagrzać ale nie gotować.
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